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Mitte April–Mitte Juni 2010

Ein Hotel der

Bei Ihrem Aufenthalt in unserem Hotel  
Säntis schenken wir Ihnen im „Wonnemonat Mai“
25 Minuten Erholung auf unserer Klangrelax-Liege.

Übernachtung inkl. Toggen- 
burger Frühstücksbuffet  
ab CHF 85.00 pro Person  
und Nacht im Doppelzimmer

Klangrelax-Liege im  
Mai gratis

•	 Das Hotel Säntis feiert 30 Jahre  
	 (Infos in der nächsten Ausgabe) 
 
•	 Zwischen Mitte Juni & August 2010 bei gutem  
	 Wetter jeweils Donnerstags Grillbuffet auf unserer 	
	 schönen Sonnenterrasse

Vorankündigungen:

Holzofen-Pizza mit Ananas,  
Peperoni und „Quattro Formaggi“.
CHF 19.50 oder CHF 17.00  
für die Mini-Pizza.  
En Guete!

Simi‘s Gold-Pizza

Gönnen Sie sich vor der 
Abendvorstellung etwas Ein-
maliges. Stellen Sie sich Ihre 
„Zeltainer-WuKo-Pizza“ selber 
zusammen und wählen Sie 
aus 20 Zutaten!  
Anschliessend an das Essen 
profitieren Sie von reservierten 
Plätzen im Zeltainer

Preis CHF 50,– inklusive:
•	 Spezial Hausapéro in der 	
	 Säntis Bar
•	 WuKo-Plausch von  
	 18.15 – 19.45 Uhr
•	 Anschliessend Eintritt im 	
	 Zeltainer bei reservierten 	
	 Plätzen
•	 Schlummertrunk in  
	 geselliger Runde

Zeltainer-Pizza- 
Pauschale

Spargeln im Säntis

2 Stück
1 Stück

* groß  ** klein 

Vorspeisen:
• Mariniertes Spargelcarpaccio mit feinen Lachstranchen  
	 vom schottischen Bio–Lachs

• Nüsslisalat mit Bloderchäs und in Butter
	 geschwenkten Spargelstücken 
Suppen:
• Hausgemachte Spargelcremesuppe mit Spargelspitzen 		

• Kresseschaumsuppe 
Hauptgänge:
• Portion weisse Spargeln an feiner Hollandaise  
	 mit Nussbutter, Parmesan, Vinaigrette und neuen  
	 Kartoffeln serviert 

• Säntisteller mit Bio-Jungrind (von Sepp & Anita Brändle, 			
	 Wildhaus) kombiniert mit weissen Spargeln an feiner  
	 Hollandaise mit Nussbutter, Parmesan, Vinaigrette  
	 und neuen Kartoffeln serviert

• Lammkoteletts auf „feurigem“ Spargelragout  
	 rosa gebratenes Lammnierstück auf Spargelstücken  
	 serviert mit Chilis und sämigem Risotto  

• Mini Kalbs-Cordon bleu mit Blue Stilton und 
	 Mostbröckli gefüllt in Butter sautierte Spargeln  
	 und Blattsalaten an Petersilienvinaigrette

• Spargel „Maritim“ Komposition von weissen Spargeln 
	 und gebratenem Bio-Lachs auf Zitronengrasssauce  
	 und Reis 		

• Spargelpizza mit Rohschinken und Spiegelei

• Spargelpizza mit Mostbröckli und Bloderchäs 
Desserts:
• Erdbeeren Romanoff (alkoholhaltig) mit Zucker und  
	 Portwein mariniert, serviert mit Schlagrahm

• Coupe Romanoff (alkoholfrei) marinierte Erdbeeren  
	 mit Vanilleglace und Schlagrahm
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