Froonmiinche FCootlok oot
@rmuoe — bouche

Festtagsstimmung im

Lassen Sie sich wahrend der Weihnachtsfeiertage
Golrtins 3 ooluille wree & 2 safs oder zur Jahreswende vom motivierten Santis —

Hanagemachte Seffigelyalantine auf cinem Safatbouquel Team verwohnen!

Geniessen Sie die wohlig angenehme Atmosphare
Consommé , Monte Carko” in unserem wunderschon dekorierten Restaurant.

Rinlcaftbeishe mit Kannlouchonslotsh

Sichern Sie sich bereits heute IThren Tisch!
Filok e dorade f]/“m Telefonnummer: 071 998 50 20 www.hotel-saentis.ch
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Silet 2e boouf woti an fous Thr Gastgeber

Dauce poidre wouge J. C. Bieler
Pommes duchesse ot arrangement de fequmes du marche
Rindefilet mit soler Peffersausce, Daschesscbastoffeln un2 Markbgems & Team
Choixe e dessert o fromages de nolre buffet
Buffet mik ansgesuchlen Dessertspesialititen

CHE 120.00 pro Person



Weihnachtsbuffet 24. Dezember 2008 abends

Amuse bouche

w00

Winterliche Salatkreation vom Buffet
aed
Weihnachtliche Festtagssuppe
(((C]hlaJnnlpauglnue1rs<c]h1anunnn1 e Ge1nn1I'Li[se]p)e]rllelnl))

Sadfltiige]r Bauernschinken o wilrzigen Brotteig

aon

]E]nvglliisc]hl gelbnﬁantelnues Roastbeef

Mit heumischem Kise iiberbackene Schweizer Rosti

aon

Gebackene ]Fiis<c]h1]L<1nnms1pnerllil mit Butterreis

Verschiedene Wintergemiise

w00

Traditioneller \Weﬁ]h11n1a<c]h11tsglutgell]huo»]pf
won = =
Kasevariation mit verschiedenen Hart- wnd Weichkisen
Trauben uwnd Niissen
Ll
Gebrannte Créme it S(c]hlllal<glrallhllnn1
CHEF 58.50

Weihnachtsmenu 25. Dezember 2008 mittags

]H[anmsgemmauc]hute Weihnachtsterrine mit Brioche

Rinderbouillon mit altem Sherry
ose
Gebratener Truthahn mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln
und etnenn Ge1nnn'Li[selbuonuuq[lune1t
oder
Gebratenes Rotbarschfilet an Safransauce
miit Basmatireis lunnuc.]‘l"jluunlgelnm Blattspinat

]LludFltiLgeS Schokoladennmousse ,,Santis*
CHI 53.00

Weihnachtsmenu 25. Dezember 2008 abends

Amuse bouche

oo

Niisslisalat mit Alaska-Lachsstreifen

R.aunudl(e\1n1s<c]h1anutlnnlslqu)pe muit Blinis

Lannumuriickenfilet i Krdautermantel an leichtenn Jus
e ]Kaumt<odﬁﬂellg1mtlti‘unl,‘ Brokkoliréschen vind Grill-Tomate

o

Friichtevariation mit zweierlel Sorbet
CHIF 5700
Toggenburger Festtagsmenu*

vom 26. bis 30. Dezember 2008

Blattsalat mit Feigren, Ziegenkidse und Honig-Walnuss-Vinaigrette
oder
SHummlische ]Kl[jnrbilscreJnnuesqupe mit Crevetten

Lanmmkoteletten an geiﬁﬁdﬂlltelnl \Waﬂldlp iillz=]Kaur1t1o>1fiﬁell<01mé]p>(es
und Romanesco

]Lelb)]L(lU[<c]h1«eln1paurifaliilt audf Apiﬂe\ll=74ihnnnt=(C(onn11Fi[1t
Menu 3 Gang CHF 53.50

((Sallant oder Suppe, Hauptgang wonidl ]D)e§§e]r1t))
Menu 4 Gang CHIF 65.00

* Wir verwenden gesunde Bio Produkte aus dem Toggenburgitnd der Region




