Bid: hak
Frisches Rot und eine neue Lounge prigen das sanft renovierte Restaurant des Hotels Sntis in Unterwasser.

Renoviertes Restaurant Santis

Beim Frihlings-Apéro wurde vielen Gésten aus Unterwasser, Alt St.Johann und
der Region das sanft renovierte Restaurant des Hotels Santis vorgestellt.

UNTERWASSER. Den Pfeffer-
minzdrink auf der Einladungs-
karte gab es letzten Donnerstag
auch als Begrilssungsgetriink im
aufgefrischten Restaurant des Ho-
tels Siintis. Hoteldirektor Conrad
Bieler hatte zum Friihli

gestellten Bildern wirkt der Raum
entsprechend frishlich und fast
schon poppig. Besonders beliebt
war schon am Frithlings-Apéro
die Lounge, in der mit bequemen

neuen Lounge befindet sich einin
die Wand integriertes Buffet mit
Spiegelhintergrund. Dort stehen
verschiedene Produkte aus dem
Tal. Hotel- und Restaurantgiiste
diese hier direkt kaufen.

Sesseln eine liche Aufent- ko
gs-Apéro  halts-/ hi geschaffen

geladen, zahlreich Einheimische
kamen und sahen sich das reno-

wurde, Die Lounge ist mit mo-
disch aktuellen Sofas und Sesseln

vierte Restaurant an. aus dunklem Geflecht bestiickt,
was dem Restaurant-Bereich ei-

Sattes Rot dominiert nen modernen Touch verleiht.
Ins Auge sticht gleich das satte Eine weitere Neuigkeit macht
Rot, mit dem die Holzel im die Atmosphire im Restaurant
Restaurant gestrichen wurden. modern und frisch. Zwischen

Zusammen mit den derzeit aus-

dem Restaurantbereich und der

Kulinarisch

Als Vier-Sterne-Haus setzt das
Hotel Restaurant Séntis auf eine
breite kulinarische Palette von
Pizza iiber Grillbuffets und biir-
gerlicher Kiiche bis hin zu regio-
nalen Spezialititen-Menus. An
dieser Strategie hilt man auch in
Zukunft fest, (hak)



Grillbuffet im «Santis»

«BEndlich Sommer» = und Markus
Blum, der Kiichenchef im «Séntis»
in Unterwasser grilliert jeden
Donnerstagabend bis Ende Au-
gust fleischiges, fischiges und ve-
getarisches aus seinem «Smokey-
Joes und aus dem fiir ihn speziell
gebauten «Thur_bo Gﬂﬂn
Auf der lauschi

wie Baked Potato oder auf dem
Feuer gekochte Polenta passen
bestens zum  kulinarischen
Abend: «Wir bedienen uns bis der
Bauch genug hat. Das Angebot ist
& discrétion. Zum Abschluss giin-
nen wir uns einen kleinen Dessert
aus der Karte.» Wer mehr auf eine
h hte, knusprige und fei-

lermssedirekmehendermurge— ne Pizza Lust hat, wird von der
legen, geniesst man einen herr- grossen Auswahl beeindruckt
lichen und kulinarisch frishlichen  sein.

und lock Abend. Ein sct J.C. Bieler
Salatbuffet, anschliessend eine

zarte Lach h I ii nimmt das Team
cken, Rindsplitzli, Cervelats, vom\ﬂerASteme Ferien- und
Speck, Kalbsbratwiirste, Poulet hotel Sintis in U

und Gemiise in allen Variationen gerne unter 071 998 50 20

mit verschied Dips. Beil www.hotel fic-ch

Bl pd
Markus Blum ist jeweils am Donnerstagabend Chef am Grill im Hotel
Sdntis in Unterwasser.



