Menu-Vorschlage
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FUr Hochzeiten, Familienfeste, Geschéfts-
essen, Tagungen und Gesellschaften von
15 bis 120 Personen

Petra Meienberger, Direktorin

Hotel Sonne

9658 Wildhaus

Ein neuwertiges 60-Betten-Erstklasshotel mit modernen und heimeligen Zimmern, welche alle Giber
Bad/Dusche, WC, Radio, Telefon und Farb-TV verfiigen. _
Direkt am Dorfplatz, mit Blick auf die majestétischen Churfirsten gelegen, lockt USI Suna mit

einer fantasievollen und nattrlichen Kiiche und einer locker-heimeligen Atmosphare zum
gemiutlichen Beisammensein.

Seit der ké&uflichen Uebernahme am 1. Juni 1977 haben wir den im Jahre 1972 nach einem
Totalbrand neuerbauten Hotel-Restaurantionskomplex fortlaufend zum Wohle unserer Géste
renoviert und verschonert.

Wir konnen I hnen folgende Raumlichkeiten anbieten:

Hexenstibli mit 55 Platzen
Tagesrestaurant mit 85 Platzen
Suna-Stibli mit 40 Platzen
Schafbergsali mit 100 Pl&tzen
Sonnenterrasse mit 40 Plétzen
Pub mit 65 Plétzen
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| _ieber Sonnen-Gast,

I n der Beilage erhalten Se einige Menu-Vorschlage, wobel Se selbstverstandlich die einzelnen
Gerichte untereinander austauschen konnen.

Da essich bel diesen Vorschlagen nur um einen kleinen Querschnitt aus unserem Kiichenrepertoir

handelt, die sich jedoch speziell fir grossere Anléasse eignen, sind wir jederzeit gerne bereit [hnen
weitere Vorschlage zu unterbreiten.

M it unserem Kichenchef und seiner 9 Mann starken Kiichenbrigade, sowie unserem eingespielten

Service-Team, kénnen wir Thnen schon im Voraus einen tadellosen Service, sowie eine
ausgezei chnete und schmackhafte Kiiche garantieren.

Biffets

kkkkkkk*x

Bei der Zusammenstellung eines Biffets, sind lhrer und unserer Kreativitat keine Grenzen gesetzt.
GrundsétZich kann man die Blffets, trotz derer Vielfalt, von der Meztgete bis zum Schweden-Bliffet,
in folgende vier Hauptgruppen unterteilen:

1. Kaltes Biiffet

2. Warmes Biiffet

3. Zusammengestel ltes Biiffet

4. Dessert Biiffet

Die Biiffets erfreuen sich heutzutage bei allen Gasten grosster Beliebtheit, bedingen jedoch eine
Mindestteilnehmerzahl von ca. 20 Personen, damit eine gentigend grosse Auswahl von ver schiedenen
Gerichten angeboten werden kann.

Der Preis eines Biiffetsist abhangig von der geminschten Zusammensetzung und muss fir jedes
Buffet speziell berechnet werden. Esist jedoch zu sagen, dass wir 1hnen einen kdstlichen

» xhinken im Brotteig® in Verbindung mit einem schénen Salatbuffet, inklusive Suppe und Dessert
fur Fr. 34.50, oder ein wahrschaftes ,, Toggenburger-Bauernbiiffet” inkl. Suppe und Dessert schon
ab Fr. 45.50 pro Person offerieren kdnnen.

Eswére unseine grosse Freude, mit hnen ein Biiffet zusammenzustellen und garantieren lhnen
schon heute, dass unsere grosse Erfahrung, sowie unsere fir Blffets speziell gut geeigneten
Raumlichkeiten, Gewahr flr ein einmaliges Esserlebnis bieten.

Mit freundlichen Griissen

Ihr Sonnen-Team &
Petra Meienberger, Direktorin
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Menu 1 Fr. 35.50 lhre /54

Kleiner gemischter Saisonsalat e -

*k*k

Schweinspiccata , Milanese® e
Broccoli-Rosen mit Mandelsplitter
Butterspaghetti , Napoli“

*k*k

Cassata,, Szliana“®
mit Schlagrahm

Menu 2 Fr. 33.50

Wildhauser Frahlingsrolle

*k*k

Geschnetzeltes Pouletfleisch ,, Casmir® e
imPatnareisring e
mit Frichtegarnitur

*k*

Hausgemachte Apfelkichlein
mit Vanillesauce @

*

Menu 3 Fr. 36.50

Hausgemachte Tagessuppe e

*k*

Schweins-Cordon-Bleu s
Gemisegarnitur jenach Saison e
Goldgelbe Pommes-Frites

*k*k

Hausgemachtes Caramel-Kopfli e
mit Schlagrahm

Menu 4 Fr. 38.50
Nusdisalat , Mimosa“ s

Fleischspiess, Mexicana® s
Gebratener Maiskolben
PommesFrites

*

Dreierlel Sorbetsmit Beeren e
und Schlagrahm
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Menu 5 Fr. 4450 -

Frische Kirbiscrémesuppe mit Pinienkernen e
*

, UNna-Lammli“-—
(Lamnmrickenfilet an Krautersenfkruste) e
Bohnenbiindeli mit Speck
Toggenburger Kartoffelgratin -~

Soufflé glacé,, Grand-Marnier*
Alpenschlagrahm

Menu 6 Fr. 46.50
Salatbouquet mit Entenbruststreifen e

Zarte Seezungenfilets,, meuniere”
Mandelbroccoli e
Patnarels e ——

*

Zitronensorbet mit Wodka

*

Menu 7 Fr.34.50 *
Spargelrahmsuppe mit* Spargel-Stuckli*

*k*

Toggenburger-Schweinskotelette , FOrsterin-Art” e
Marktfrisches Gemlse-Duett s
Polenta, Tessiner-Art" s

*k*k

Schokoladencreme mit Birne s
und Alpenschlagrahm

Menu 8 Fr. 39.50

Frische Zwiebelsuppe mit Kasebrotchen

*k*

Wildhauser Lammkeule ,, Provencalische-Art*
Grine Butterbohnen
Hausgemachter Kartoffelgratin =~

*k*

Kafi Mampfeli
(Waffelkorbli mit StacciatellaEis)
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lhre /9

Menu 9 Fr. 4450 -

Rinder-Kraftbrihe mit hausgemachten Fladli

Zarte Kalbsschnitzeli mit Champignons

Gemisegarnitur jenach Saison e
Hausmacher Nudeln an Butter

*k*k

Ananas mit Kirsch und Schlagrahm

Menu 10 Fr. 45.50

Bouquet von gartenfrischen Salaten
*

Kalbsgeschnetzeltes , ZUrcher-Art* s
Kleine GemUsegarnitur
Butterrosti

*

Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace
und Schlagrahm

Menu 11 Fr. 44—

Klare hausgemachte Gemiisesuppe e

Zarte Kalbs-Piccata , Mailander-Art*
mit Chipolataund Speck
Geflullte Tomatemit Erbsli
Frische Champignonsde Paris e
Butterspaghetti mit Tomatensauce

*

Parfait , Nougat® mit Schlagrahm

Menu 12 Fr. 42.50

Salatvariation mit , French-Dressing”

*

Feine Kalbshaxe ,, Cremolata® s
Tessiner Safranrisotto e

*

Zimtglace mit Apfelschnitzen und Schlagrahm L
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Menu 13 Fr. 47.50 lhre A

Hausgemachte frische Tomatencremesuppe i

mit Basilikum e,

*

Toggenburger Kalbskrustenbraten
Gemisegarnitur jenach Saison e
Hausgemachte Eier-Spatdi

Eistorte mit frischem Schlagrahm L

Menu 14 Fr. 48.50

Klare Ochsenschwanzsuppe s

Rinds-EntrecOte mit Spargelspitzen
SauceHollandaise e
Marktfrisches Gemisebouquet an Butter e
Feine Kartoffelkroketten L

*

Savarin mit frischen Frichtenund Rahm

*

Menu 15 Fr. 49.50
Doppelte-Kraftbrihe mit Eierstich

Einheimisches Roastbeef englisch gebraten ™
Frisch zubereitete Sauce Béarnaise e
Gartenfrisches Gemisebouquet e
Goldgelbe Schlosskartoffeln

Luftige Weinschaumcreme mit Marsala e

Menu 16 Fr.53.—
Kleines Pastetli mit Meeresfriichten e
aneiner sAmigen WBISSWEINSAUCE e

*k*

Kraftige Bouillon mit Sherry* Tio Pepe®

*k*

Schweinsfilet an GravenstainerrahmsauCe e
Frisches Gemisebouquet an Butter
Breite Hausmacher-Nudeln =~ s

*k*

Omelette , Surprise® mit Frichtenund Rahm e
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Menu 17 Fr. 56.50 lhre /

Gartenfrischer NUSHIiSalat e
mit lauwarmen Poulet - Sraifen e

*k*

Hausgemachte Austernrahmsuppe mit Kasegeback e

*k*

S. Galler Ratsherrenteller e
(verschiedene Fleischmignonsund Saucen) e
Reichhaltige Gemiseauswahl jenach Saison e
Tessiner Steinpilzrisotto

*k*

Parfait , Grand-Marnier* mit Schlagrahm e

: Flaschenweine aus der Region :
+ Weiss Féchy ,LEglantine’ Fr.39.00 -
* Rot:  Werdenberger Blauburgunder Fr. 4450 °

Menu 18 Fr. 62.50

Crevettencocktail , Calypso” e

*k*

Doppelte Rinder-Kraftbriihe mit Profiterolles ...

* %%
Zartes Kalbssteak an Morchelrahmsauce e

Grosse Auswahl an frischen Saisongemisen .o
PommesFrites e

*k*

Vacharin-Torte,, Surprise® mit vielenfrischen ..o
Frichten und Alpen-Schlagrahm e,

Menu 19 Fr. 63.50

Gartenfrische Blattsalate mit lauwarmen oo
Waldpilzen

Kurbiscrémesippli mit Kerbel
Zanderfilet auf Lauchbett e

Schweizer Mistkratzerli im Ofen gebraten e
Saisongemise an Butter L
Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Tirami-su mit Schlagrahm L

PDF wurde mit pdfFactory-Prufversion erstellt. www.context-gmbh.de



http://www.context-gmbh.de

i Flaschenweine mit Pfiff i
: Weiss: Yvorne La Coudraie Fr. 51.00 .
" Rot: Cabernet Sauvignon (Argentinien) Fr. 41.50 ]
L" SRR R R p— — R R R R R R R BB BB B BB BB R J
/A3
Menu 20 Fr. 59.50 lhre 0,
Rauchlachs mit Toast und Butter e
Huhnerbouillon mit Eierstich
Zartes Schweinsfilet im Blatterteig auf frischem
Soinatbett mit Basmatireisund Gemusewurfeli s
Frischer Orangensalat mit Grand-Marnier
Vanilleeisund Schlagrahm
Bgfa—fu.,:*.,:*,:*,:*,:*.,:*,:*,:*,:*,::.,::u::wzf,Z*,::,ZTHZ:wzf,Zfwszszszszszszszz ﬂ?g‘w}
i Flaschenweine fiir Verliebte ]
. Weiss:  Twanner Frauenkopf Fr. 38.00 :
" Rot:  Saint-Amour A/C Fr.4900

Menu 21 Fr. 66.—

Hausgemachte Ententerrine mit Johannisbeeren s

*k*k

Doppelte Rinder-Kraftbrihe , Monte-Carlo* e

*k*k

Goldbraune Kalbskrone an Morchelrahmsauce e
Frisches Gemisebouquet an Butter
Puschlaver Pizokel e

*k*k

Charlotte,, Royale® mit Alpenrahm e

Menu 22 Fr. 69.50

Kostlicher Feinschmeckerteller , Sonne* e

*k*k

Hausgemachte Edelpilzrahmsuppe e

*k*k

Diedre FiletsalamodeduChef
Grosse Gemiusauswahl jenach Saison s
Williams Kartoffeln , Haus-Art*

*k*k

Verfuhrerischer Sorbetteller mit feinen Frichten
und frischgeschlagenem Wildhauser-Rahm
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Flaschenweine leicht und stffig |
Weiss: Hopital Pourtalés Fr. 37.00
Rot: Malanser Bundner Banner Fr. 40.00

Menu 23 Fr. 73.— Ve

Kraftbrihe, Monte-Carlo® e

*k*k

Gratinierte Scampis,, Bellevue® e
Timbale mit dampfendem Gemiisereis e

*k*k

ZartesWildhauser-Kalbsfilet rose gebraten ™
ansamiger Calvadossauce e
Gartenfrische Gemiisebellage e
Hausgemachte Mandelballchen

*k*

Omelette , Surprise” garniert mit frischen Frichten
und frischem Alpen-Schlagrahm

Menu de Gala 1

kkkkhkkkkkhkkkkikk*k

Ledélice de Srashourg lustréede Geléeau Porto ™
Lefond d' artichaut aux crevettes ,, Martell*
L’oeuf farci, pérlédecaviar s
Lemelonetjamboncrd s
Lestoastdorés
Lebeurredesalpes

*kk

Leconsommédoubleau , Sherry*

*k*k

Lefilet desole, Saint-Cloud”

*k*k

Lesorbet citronauWodka

*k*k

Lasdledeveau , Prince Orloff*
Latomate provencale s
Lesépinardsenbranches L,

Le chou-fleur , Mimosa*® s
Lesbroccolisau beurre
Lespommesnoisette s

*k*k

L’omelette norvégienneflambée L
Lesfriandisesdu patisser
*

Prix du Menu Fr. 98.—
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Menu de Gala 2 lhre /S

kkkkhkkkhkkkikkkkkikkx / A
Lesaumonfuméde Suede -
Lestoastsdorés
Lebeurredesalpes s
* %%

Le consomme double au ,, Remy-Martin*

*k*

Lerizdeveau , Lucullus’

*k*

La salade ,, Mimosa*“
* k%
Lefilet de boeuf ,, Wellington*
La sauce périgourdine
La tomate ,, Suisse"

Les pointes d' asperges au beurre noisette
Les haricots vertsa I’américaine
Le chou-fleur au parmesan
Les carottes glacées
Les pommes,, Williams*

* k%

Le vacherin glace ,, Maison*
Lesfriandises du patissier
*

Prix du Menu Fr. 115.—

Dessertbuffet

wel ches die nachstehenden Schleckereien enthalt:

Hausgemachte Caramelkdpfli
3 Verschiedene feine Torten und Friichtekuchen
Frischer hausgemachter Fruchtsalat
Gebrannte Creme, Parfait ,Hausart®
3 Verschiedene Sorbets und Rahmglacées
Meringues und Alpen-Schlagrahm

Kafi-MUumpfell

(der Schniigel unter unseren Kleindesserts)

Hausgemachtes Waffelkorbli
mit einer Kugel feinster
Stracciatella— Glace und Schlagrahm. Fr. 6.30
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Hier noch einige Vorspeisen-Tips zum auswechseln oder
erganzen lhrer Menu-Wahl:

Kalte Vorspeisen

-Melone mit Rohschinken Fr. 8—
-Rauchlachs mit Toast und Butter Fr. 12.50
-Geflugel cocktail ,, Hawaii* Fr. 850
-Hauspastete mit Salat ,, Waldorf* Fr. 850
-Ententerrine mit Johanni sheersauce Fr. 9.50
-Geréauchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum Fr. 11.50
-Vorspeisenteller , Sonne* mit Toast & Butter Fr. 15—
-Blattsalate mit lauwarmen Kaninchenfiletstreifen Fr. 12.50
-NiUsslisalat ,, Mimosa" Fr. 850
-Vitello tonnato Fr. 10.50
-Lachstartare mit Schnittlauchsauerrahm Fr. 12.50
-Rindscarpaccio mit Blattsalaten an Balsamicodressing Fr. 12.50

Warme Vorspeisen

-Milkenpastetli ,, Koniginnen-Art* Fr. 9.50
-Meeresfriichte Uberbacken Fr.14.—
-Seezungenfilet an Weissweinsauce Fr. 11.50
-Eglifiletsim Bierteig, Sauce Tartare Fr. 11.50
-Engadiner Steinpilze ala créme Fr. 10.50
-Tortellini an Gorgonzolasauce Fr. 8.50
-Spaghetti ,, Napoli“ Fr. 7.50
-Verlorenes Ei auf Spinatbett Fr. 8.50
-Dalmas (gefiillte Zucchetti) Fr. 7.50
-Wildhauser Frihlingsrolle mit sweet'n sour sce. Fr. 5.00

Kleine Happchen zum Apéro oder Cocktailempfang
Verschiedene Canapées oder Crostinis

Schinken, Salami, Fr. 3—
Thon, Ei, Spargedl, Kése Fr. 3.—
Toggenburger Ploder-Kase, Huttenkase Fr. 3.—
Rohschinken, Bindnerfleisch Fr. 3.50
Toggenburger Mostbr6ckli Fr. 3.50
Tartare (Fleisch oder Lachs) Fr. 3.50

Gemuse—Dips
Karotten—und Gurkenstdbchen mit Schnittlauchquark—

und Cocktailsce. (100 gr. fur ca. 5 Personen) Fr. 450
Diverses

Nusdli, Chips, Salzstengeli  (Port. Packli) Fr. 2.20
Bléatterteigkonfekt (100 gr) Fr. 5.00
Cocktail-1gel (10 Pers.)(Cherrytomaten, Kéase, Mel one mit

Rohschinken, Salami mit Perlzniebeln, Oliven, etc.) Fr. 65.00

Warme Delikatessen

Beutler's K&sekugeln Fr. 1.50
QuicheLorraine Fr. 1.50
Crostini all*aglio (Knoblauchbr6tli) Fr. -.80
Schinkengipfeli, Mini-Pizze Fr. 1.50
Chipolata (100gr. ca. 5 Stk.) Fr. 5.00
Pouletflugeli Fr. 1.80
Kleine Hamburgerli (60gr) Fr. 2.00

Party-Brot in 1000 Variationen (Preis nach Aufwand)
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W Ihre Traumhochzeit

mit dem aussergewohnlichen Arrangement

Menu

Variation von Saisonsalaten an Balsamico-Dressing
mit lauwarmen Streifen vom Bresse-Poulet

*k*

Doppelte Kraftbrihe mit Sherry
Hausgemachte Toggenburger Kasestengeli

*k*

Kalbsschulter- Braten mit einheimischen Waldpilzen
mit frischem Jus und Rosmarin
Gemuseblume an Alpenbutter
Hausmachernudeln

*k*

Sorbetteller mit frischen Saisonfriichten
und Alpen-Schlagrahm

*k*

Café creme

*

Weisswein: 7/10 Hopital Pourtalés
- Rotwein: 7/10 Brouilly oder 7/10 Malanser , Biindner Banner*
: Mineralwasser: alle gangigen Marken

Liebes Hochzeitspaar
Dieses einmalige Angebot ist eine typische

»oonnen-Leistung*
gemacht speziell fur junge Leute, welche auch an ihrem wichtigsten Tag im Leben die Kosten
genau im Griff haben méchten.

Im Preisvon FI’ 99_

ist vom Salat bis zum Café Creme und den vorziglichen Flaschen-weinen wirklich alles
inbegriffen und dies wahrend funf Stunden. (Zum Beispiel von 19'00 bis 24’00 Uhr)

Zum Preisvon

Fr. 139.—

offerieren wir Ihnen sogar das obgenannte Hochzeits-Arrangement
inklusive
Ubernachtung mit Frihsticksbuffet

in unseren wunderschonen Zimmern mit Dusche/Bad,WC, Radio,
Farb-TV, Telefon und Mini-Bar-Ecke.
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Foto-Galerie

Festliches
Gedeck

_Hexenstube
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